
Radieschen-Quark

- 250g Magerquark
- 1 Becher Creme fraîche
- 1 Bund Radieschen
- 1 kleine Schalotte
- 1 EL gutes Öl nach Wahl
- Salz & Pfeffer

Radieschen waschen, das Grün entfernen und ein paar Blätter davon aufheben. 
Radieschen in Stifte schneiden, die Blätter fein hacken. Schalotte schälen und in fein
hacken.

Quark mit Creme fraîche und Öl glatt rühren. Radieschen, Schalotte und Radieschen-
Grün unterrühren und mit Salz und Pfeffer würzen. Am besten für einige Stunden im 
Kühlschrank durchziehen lassen.

Schmeckt super auf frischem Brot, Baguette oder Fladenbrot.

Guten Appetit! :-)


