
Kohlrabi-Pfanne mit Kartoffeln 
(für 2 Personen) 
  
 - 1-2 Kohlrabi 
 - 600g Kartoffeln 
 - 2 Schalotten 
 - 2-3 EL neutrales Öl oder Butter 
 - 5-6 Stängel Petersilie 
 - Salz 
  
Kohlrabi, Kartoffeln und Zwiebeln schälen. Kohlrabi und Kartoffeln in mundgerechte 
Würfel schneiden, Schalotte in Halbringe. Petersilie vom Stängel zupfen und klein 
hacken.  
  
Kohlrabi und Kartoffeln in kochendem Salzwasser nacheinander bissfest garen.  
  
In einer großen Pfanne das Öl oder die Butter erhitzen. Die Zwiebeln darin anschwitzen, 
dann die Kartoffeln und Kohlrabi dazu geben. Alles solange anschwitzen, bis es etwas 
Farbe angenommen hat und den gewünschten Garpunkt erreicht hat.  
  
Mit Salz abschmecken und mit der Petersilie bestreut servieren.  
  
Guten Appetit! :-) 
 


